	Codice attributo all’impresa

	CESSIONE-AZ-00001-2007


	Prezzo richiesto e fairvalue

	Resi noti in apposita area riservata agli iscritti muniti di password, login e codice concorrente


	Forma giuridica dell’impresa

	Società cooperativa


	Capitale sociale

	Sottoscritto
	versato

	Euro 105.564
	Euro 105.564


	Sede operativa

	Sicignano degli Alburni (SA)


	Descrizione attività

	Trasformazione prodotti agroalimentari

	Codice attività (ATECO  2004)
	15330


	Descrizione beni / servizi

	Funghi secchi e surgelati, castagne, polpa di frutta surgelata


	Tipologia clientela / canale distributivo

	La clientela è costituita dalle imprese del commercio al dettaglio (GDO e piccoli negozi alimentari, specializzati nei surgelati), del catering e dai laboratori di produzione (gelaterie) per quanto riguarda la linea della polpa di frutta.


	Mercato territoriale di riferimento

	Da un punto di vista territoriale il mercato di riferimento dell’impresa è costituito dall’Italia, in particolare meridionale, e solo in minima dai Paesi esteri (l’incidenza delle esportazioni è pari a circa il 5% del fatturato, ripartito tra Canada, Usa e Australia).


	Operazione sollecitata

	Cessione azienda o ramo di essa 


	Progetto di impresa

	


	Requisiti SOA ed altre certificazioni possedute

	


	Dati contabili

	Utile netto medio ultimo triennio
	Perdita

	Attivo ultimo bilancio
	Euro 7.300.000

	Passivo ultimo bilancio
	Euro 3.600.000

	Fatturato medio ultimo triennio
	Euro 2.539.000

	Previsioni (%) sviluppo fatturato
	10%

	Dipendenti (numero)
	6


	Descrizione stabilimento produttivo

	Lo stabilimento in cui vengono svolte le lavorazioni è situato allo svincolo autostradale A3 SA-RC, uscita di Petina (SA), nel Comune di Sicignano degli Alburni alla località Armo.

Esso è costituito da 4 capannoni e insiste su una area a più livelli di circa 40.000 mq.: vi sono una serie di piazzali e strade di collegamento per circa 20.000 mq, verde e giardini per circa 10.000 mq e strutture coperte per circa 10.000 mq. Un ingresso principale, posto sulla bretella autostradale a circa 200 mt dall’uscita e uno secondario posto sul versante stazione ferroviaria di Petina. Il complesso è dotato di impianto di depurazione autonomo, di impianto di illuminazione esterna autonoma (circa 60 lampioni e fari), di centrale elettrica autonoma (cabina elettrica) e da altra concessa in uso dall’Enel, di Gruppo elettrogeno, di impianto antincendio autonomo completo di serbatoi, pompe e idranti per ciascun capannone, di locale (mq 200 circa) per produzione aria calda attraverso il riutilizzo delle bucce di castagne (scarto di lavorazione) (energia alternativa). Di altri impianti generici e specifici.

Il primo capannone, ingresso principale sulla destra, è realizzato in ferro e misura di circa 800 mq, viene utilizzato per ricovero carrelli elettrici, per lavorazione castagne secche ( essiccazione e sgusciatura). Qui troviamo un impianto di essiccazione castagne, una sgusciatrice, una calibratrice con relativa fossa di ricezione prodotto, attrezzi vari.

Il secondo, ingresso principale sulla sinistra, è realizzato completamente in muratura, tranne la pensilina esterna di mq. 800 che è in ferro zincato, e si sviluppa su due livelli. Nel piano interrato, di circa 1.000 mq., troviamo una cella a bassa temperatura (-20°) di mc 800, una cella a 0° ci circa 100 mc. Una sala per la selezione, calibratura e confezionamento castagne secche. Un sala deposito imballaggi a dotazione del reparto confezionamento. Saletta dove ha sede la postazione elettronica del bilico, posto esternamente sul piazzale. Questo capannone, per la sua posizione centrale e vicino all’uscita principale, viene utilizzato anche per scopi logistici di spedizione. Infine all’estremità sud sono posti numero 4 essiccatoi in muratura completamente automatizzati, completi di bruciatori ed impianto di carico/scarico.  Al piano superiore troviamo un capannone di mq 300 e l’alloggio del custode, che, dato il dislivello, possiedono anch’essi un piazzale-strada a livello fabbricato. 

Il terzo capannone, ingresso principale di fronte, è realizzato in struttura prefabbricata e si sviluppa su due livelli. Al primo piano insiste un capannone di circa mq 800 completo di piazzale di carico-scarico e di montacarico interno che lo collega al piano inferiore. Qui dovranno essere installate macchine ed attrezzatura per la lavorazione dei sott’oli e liquori, settore ancora da sviluppare. Al piano inferiore di circa 1.000 mq, insiste una cella a bassa temperatura (-20°) di mc 1.500, una cella a bassa temperatura (-20°) di mc 200, due sale lavorazioni a temperatura (5/10°) per lavorazione surgelati di cui una per il confezionamento a temperatura controllata dei prodotti surgelati attraverso confezionatrice verticale automatica e confezionatrici orizzontali semiautomatica, una sala per lavorazione materia prima da surgelare, uno spazio per carico-scarico prodotti, mensa, servizi e spogliatoi. Questi locali sono dotati di macchine ed attrezzatura per la lavorazione del surgelato e del prodotto da surgelare, nonchè da un tunnel di surgelazione ad azoto liquido completo di serbatoio ed accessori, inoltre una confezionatrice orizzontale in acciaio inox per vaschette in atmosfera controllata. Questo capannone viene completato da una palazzina con laboratorio chimico fisico attrezzato e infermeria di circa 200 mq.

Il quarto ed ultimo capannone, realizzato completamente in struttura prefabbricata, ad eccezione del corpo uffici e mensa aziendale, realizzati in muratura, misura in totale mq. 4.800 circa.

Questo capannone è situato verso il versante est, uscita secondaria, ed è dotato di due piazzali autonomi e di una piattaforma per carico-scarico. Esso si sviluppa su due livelli, collegati tra di loro da un montacarichi automatico e da una scala in ferro. Al primo livello viene svolta la lavorazione delle castagne: Calibratura, sterilizzazione, curatura e selezione. Qui troviamo: Calibratici multiple e semplici complete di tramogge di carico, sterilizzatore in continuo completamente automatico con sistema esterno di produzione vapore, vasche di curatura con impianto automatico carico-scarico, spazzolatrice, insacchettatrice, nastri per selezione prodotto, cassoni ferro-legno per trasporto e deposito prodotto, cassoni in plastica con rubinetto per curatura, pesa elettronica infossata, attrezzatura varia.

Il secondo livello è costituito da una grande sala di circa 2.000,00 mq dove vengono svolte lavorazioni di selezione prodotti agroalimenatri ed il confezionamento degli stessi. Esso è dotato di piazzali e piattaforme per carico e scarico, pertanto funge anche da magazzino prodotto finito pronto alla consegna. La dotazione di macchinari è la seguente: Confezionatrice-spazzolatrice, nastri in acciaio inox per selezione prodotto, “occhio magico” (macchina elettronica automatica per selezione prodotto), deposito per imballaggi, palettizzatore, pesa elettronica infossata. Questi locali sono collegati con montacarichi industriale.

Sia al primo che al secondo livello ci sono servizi e spogliatoi completi di docce, divisi per sesso.

Tutta la struttura e tutti i capannoni sono dotati di impianti e sistemi che assicurano la massima sicurezza del lavoratore: sistema antincendio, porte tagliafuoco, idranti, estintori, serie di uscite di sicurezza illuminate 24 ore su 24, etc.




